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RESUMEN

Las exportaciones de café y cacao debido a una serie de factores han
tenido fluctuaciones en sus niveles de exportaciones, por ello, el objetivo del
presente trabajo de investigacion fue desarrollar un analisis comparativo de las
exportaciones de café y cacao en Ecuador, considerando los periodos 2018-
2021. Al respecto se aplico una metodologia mixta, ya que se analizo los datos
estadisticos proporcionados por fuentes confiables para la comparacion de
ambos productos, como lo fue, el Banco Central del Ecuador, Ministerio de
Agricultura, Ganaderia y Pesca, ANECAFE y ANECACAO, etc. Los resultados
gue se obtuvieron fueron que los niveles de exportaciones que tiene el cacao
son superiores a los del café, tanto en exportacion como a nivel de plantacion,
cosecha y produccion, el nivel de exportacion de ambos productos registraron
ingresos muy altos, pero asi mismo periodos bajos, uno de los factores
importante es por el cambio climético, periodo de sequias e incluso
enfermedades fitosanitarias que amenazaban la produccién de estos dos
productos, teniendo como incidencia de esto el café. Por otro lado, se analizé las
tendencias que el café y cacao tienen y las cuales el pais ha sabido ajustarse a
los requerimientos de los consumidores internacionales. En conclusion, Ecuador
compite en el mercado internacional con los productos tradicionales y de alta
calidad, figura entre los principales paises de América Latina exportadores de
café y cacao sin embargo el sector cacaotero en los periodos seleccionados
registra en todos los andlisis cifras superiores, evidenciando mas potencial en el

sector cacaotero.

Palabras claves: Comercio Internacional, Produccién Agricola, Balanza
Comercial, Analisis Comparativo, Producto Agricola.
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ABSTRACT

Coffee and cocoa exports, due to a series of factors, have had fluctuations in their
export levels. Therefore, the objective of this research work was to develop a
comparative analysis of coffee and cocoa exports in Ecuador, considering the
periods 2018. -2021. In this regard, a mixed methodology was applied, since the
statistical data provided by reliable sources for the comparison of both products
was analyzed, such as the Central Bank of Ecuador, the Ministry of Agriculture,
Livestock and Fisheries, ANECAFE and ANECACAO, etc. The results obtained
were that the export levels of cocoa are higher than those of coffee, both in export
and at the level of plantation, harvest and production, the export level of both
products recorded very high income, but also low periods, one of the important
factors is climate change, periods of drought and even phytosanitary diseases
that threatened the production of these two products, with coffee as an impact.
On the other hand, the trends that coffee and cocoa have and which the country
has been able to adjust to the requirements of international consumers were
analyzed. In conclusion, Ecuador competes in the international market with
traditional and high quality products, it is among the main Latin American coffee
and cocoa exporting countries, however the cocoa sector in the selected periods
records higher figures in all the analyzes, evidencing more potential in the cocoa

sector.

Key words: International Trade, Agricultural Production, Trade Balance,

Comparative Analysis, Agricultural Product.
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INTRODUCCION

El presente trabajo de titulacion busca analizar y comparar las
exportaciones del café y cacao que genera Ecuador en los periodos 2018 - 2021,
asi como los factores que afectan en la produccion y distribucién a los principales
paises como; Estados Unidos, Indonesia, Malasia, Paises Bajos y México. En el
capitulo | presenta el “Analisis comparativo de las exportaciones de café y cacao
del Ecuador periodo 2018 — 2021” donde se explica la problematica existente
encontrada en el tema de investigacion, como los efectos del COVID - 19, cambio

de politicas, el crecimiento en la demanda y otros factores importantes.

La investigacion presenta una estructura basada en capitulos, temas y
subtemas, objetivos especificos y generales que desarrollan los puntos

importantes en el trabajo de titulacion.

En el capitulo Il se presenta el marco tedrico donde se especifican
diferentes trabajos de titulacién tomando como referencia los repositorios de la
ULVR vy otras. Se desarrollan conceptos basicos para la comprension de
términos importantes que aporten a la investigacion. También se exponen
teorias relacionadas a la investigacion considerando la ventaja comparativa
como tema seleccionado y en el marco legal se presentara una justificacion
basada en la Constitucion de la Republica del Ecuador (2008) y otras normativas

relacionadas con el tema escogido.

El capitulo Il menciona la metodologia que se lleva a cabo en el proceso
del trabajo de investigaciébn para la recoleccion de datos conceptuales y
estadisticos que aporten informacién especifica a la elaboracion del analisis
comparativo sobre las exportaciones del café y el cacao, con un enfoque mixto
y un alcance de investigacion descriptivo. Las técnicas utilizadas para la
realizacion de la investigacion es la revision documental para obtener
informacion detallada sobre las tendencias, cifras y factores que afectan las

exportaciones.



En el capitulo IV se analizan los valores macroeconémicos sobre las
exportaciones del café y cacao en los periodos mencionados, tanto el FOB en
millones, el precio unitario de cada producto a nivel mundial, las graficas de

tendencias y otra informacion relevante para el trabajo de titulacion.



CAPITULO |
ENFOQUE DE LA PROPUESTA

1.1 Tema: Analisis comparativo de las exportaciones de café y cacao del
Ecuador periodo 2018 — 2021.

1.2 Planteamiento del Problema

El sector agricola es uno de los mas importantes en la economia
ecuatoriana, desde hace décadas ha proporcionado alimento e ingresos a las
cuentas del pais, pero con los repentinos cambios de precios, cambios
climéticos, competencia directa y problemas internos ha tenido impacto sobre las

mismas.

Las exportaciones del café y cacao han tenido un crecimiento notable en
los periodos del 2018 al 2021, se debe a diferentes factores como; el aumento
de la demanda a nivel mundial, el fortalecimiento de las relaciones comerciales
con nuevos paises, aplicacion de estrategias para posicionar el producto con
mejor calidad, cambios de politicas de créditos para el fortalecimiento de estos
sectores destinados al cultivo de esta y el impacto mas reciente que los afect6 a

nivel global como la pandemia del COVID 19.

El cambio de precios en el mercado debido a los factores mencionados
anteriormente, son un punto clave en el proceso de investigacion, esto puede
afectar los ingresos de los agricultores y el costo de produccién puede verse
perjudicado como también no llegar a cumplir con la demanda deseada, la
competencia fuerte entre paises también juega un papel importante en tema de
investigacion. Un fendmeno adicional es la seriedad del cambio climéatico, un
hecho que estuvo presente siempre pero que se hace mas notorio cada vez,

afectando al sector productivo principalmente.

En la actualidad, la produccion del café registra un crecimiento

significativo frente a otros afos, este sector ha tenido fluctuaciones positivas



como negativas segun el periodo seleccionado de estudio, desde el 2007 se ha

tratado de recuperar, buscando permanencia en el mercado mundial.

En tema de exportacion siempre se observan factores que influyen en la
produccion, como es en el caso de estudio del café o cacao, y a su vez puede
crear un sin numero de problemas, el mas cercano es que haya disminucién en

la cuota de mercado.

Por otro lado, los conflictos sociales son considerados una problematica
grande en materia de exportacién, esto se ve reflejado en varios sentidos,
pueden provocar caidas en ciertas areas 0 en las mismas empresas
exportadoras, como es el caso del COVID 19, se ve afectado en el retraso de
transporte, y por casos mayores, causa incumplimiento en los contratos

comerciales ya establecidos.

También, afectan en la implementacion de aranceles elevados debido a
sus conflictos internos o externos que generen estos fendmenos o el
proteccionismo de los bienes y servicios, los cambios en los precios son otra

variable por la que pueden verse afectadas las exportaciones.

La pandemia COVID - 19 ocasion6 grandes dafos, no afectd sélo a la
salud de los ciudadanos, también cre6 un impacto negativo en la economia
mundial y, por consiguiente, impidiendo que se mantengan el ritmo de las

exportaciones no petroleras que Ecuador posee.

Otro conflicto que el pais atraviesa con respecto a su caida de produccion
de café en los Ultimos afios es que, el promedio de afio de una persona
productora de café es de 60, su generacion no sigue sus pasos por lo que optan
otras alternativas de vida, como es la migracion, vivir y trabajar en el extranjero
es mucho mas rentable y adecuado para la descendencia de quienes se dedican
a esta actividad. Si las condiciones econémicas que se ha dado durante los afios
de poder que Ecuador tiene con el tema de exportacion de café no mejora, se
volvera cada vez mas escaso su produccion en el futuro. (Perfect Daily Grind,
2022).



La disminucién en la produccion tiene sus causas, envejecimiento de las
plantaciones; deficiente manejo agrondémico; presencia de cultivos en zonas
marginales; falta de recursos financieros para la tecnificacién de los procesos de
produccion y post cosecha; limitada asistencia técnica y capacitacion a actores
de la cadena cafetalera, principalmente a los productores. (Ministerio de

Agricultura Ganaderia y Pesca, 2021)

La exportacion en Ecuador ha sido un tema de interés para muchos
sectores de la economia, por lo tanto; se buscan estrategias para optimizar su
eficiencia, que va de lo que es, a lo que deberia ser. Por lo tanto, se publicé un
articulo que indaga lo siguiente:

Ante todo, para hacer mas atractivas las exportaciones de Ecuador
sera necesario contener el gasto publico, concretamente mediante
una optimizacion de la masa salarial. Por otro lado, aliviar la rigidez
en los precios y los salarios podria facilitar el ajuste externo, y eso es
algo que se puede lograr con politicas que eliminen las rigidices en
los mercados del trabajo y de productos y en el sector financiero.

(Fondo Monetario Internacional, 2019, s.p)

Por otro lado, Ecuador debe darle prioridad al sector agricola que son los
principales exportadores de ingresos no petroleros del pais, contribuyendo

significativamente al PIB.

Segun Bastidas. O (2023) “Para lograr un crecimiento sostenible y
competitivo, se requiere una inversion significativa en infraestructura, tecnologia
y capacitacion. El financiamiento es una herramienta clave para ayudar a los

productores y exportadores a alcanzar sus objetivos de desarrollo”.

Hay que mencionar lo imparte que es ser un pais atractivo para poder
invertir en la produccién de estos productos primarios, donde tienen muchos
derivados que suenan interesantes para las tendencias actuales que se basan
en el cuidado de la salud, dietas balanceadas lo que lo hace muy cotizado, las

alianzas que se tenga con otros paises interesados en consumir cultivo de
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calidad, sobre todo conociendo las condiciones climaticas y geograficas que
Ecuador posee, asegurando asi, la elaboracion de un producto organico, con
credencial verde, sostenible, y principalmente, aprovechando cada uno de sus

importancias nutritivas.

El cacao, es conocido como un manjar de dioses, este producto esta
presente en varias preparaciones que van desde bebidas a postres. El cacao en
su forma méas pura tiene antioxidantes en cantidades muy altas, ayuda en el
colesterol y la presion arterial, también se le asocia efectos analgésicos,
antiinflamatorios y antimicrobiales, gracias a su defensa del sistema inmune. (La

vanguardia , 2019)

El café tiene un valor nutricional alto, es un estimulante del sistema
nervioso central por su alto contenido de cafeina, también su consumo se lo
relaciona con la prevencion de la diabetes mellitus tipo 2, preserva la elaboracion
de células beta del pancreas la cual estas estan encargadas de la produccién de
insulina. En la actualidad, la depresion ha tomado mucho interés en la salud
mental de las personas, por lo que el café se lo relaciona con esta enfermada,
sus propiedades nutritivas ayudan a prevenirlo o a mejoras del humor. (Café
Arabo, 2022)

Hasta el afilo 2020, Ecuador realizaba sus exportaciones de cacao a
principales paises como, Estados Unidos, Indonesia, Malasia, Paises Bajos y

México.

Abarca el 99% de extension territorial de cultivos de café, es decir, se
produce en 23 de 24 provincias en el pais, el cual, se distingue mucho por la
zona donde es cultivado y sobre todo se rige a la Norma Técnica Ecuatoriana
NTE INEN 285:2006 cuya norma permite establecer diferencias precisas en lo
gue respecta el grano verde clasificandolo por beneficios o caracteristicas fisicas

y organolépticas. (Jiménez et al., 2023)



El sector cafetero ha trabajado arduamente para posicionar el producto
en el mercado internacional, en los Gltimos afios ha tenido altos y bajos, hasta el
2021 que la historia parece cambiar de sentido, teniendo mayor volumen de
exportacion frente al 2020. Las actividades y eventos internacionales son las
estrategias aplicadas para poder dar a conocer mucho mejor el café ecuatoriano.
Los principales paises de destino que Ecuador tiene son Colombia, Estados

Unidos, Alemania y Rusia. (Vasconez, 2023)

Desde hace afios, principalmente en la ciudad de Manabi se concentra
una parte de la produccion de café, en la costa 0 mejor conocido como partes
bajas; tenemos a la provincia del Guayas, el Oro y la ya mencionada Manabi. En
la region sierra o partes altas tenemos al Valle de Intag donde son reconocidos
por su excelencia en café dulce, amargor y acidez todo en un perfecto equilibrio
combinado, pero también hay concentracién de produccion en la provincia de
Pichincha, Imbabura y Carchi. Siguiendo con la regién sierra, pero al sur, la
provincia de Loja es galardonada por su café arabigo por la acidez definida,

dulzor medio y un calido aroma.

En la region mas verde del pais, la Amazonia tiene la principal
concentracion de café Robusta que es utilizado para preparar café instantaneo.
La region insular teniendo un indice alto de reservas naturales se promueve en
el dos por ciento la agricultura y como el café, para el turismo, por sus
implicaciones economicas se destaca el alto nivel de costo de produccion en la
elaboracién del café por lo que lo hace mas rico y exquisito su preparacién, ha

llegado a comercializarse en el mismo territorio. (Era of we, 2023)

La Taza Dorada Arabiga es un evento en el que se participan todos los
productores de café ecuatoriano de especialidad y calidad donde tiene presencia

de jueces a nivel internacional, premiacion y subasta. (Primisas, 2023)

Este evento nacié en el 2007 con el objetivo de transformar el sector
cafetero del Ecuador y asi abrir paso a la produccién de cafés especiales y
comerciales, este concurso motiva a los productores a enfocarse en lo primordial

de esta actividad, la calidad, para poder asi lograr un modelo mas sostenible que
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no dependa Uunicamente del precio internacional, siendo una razon principal del
descenso de la produccion de café ecuatoriano. Era una Unica manera de lograr
mantener viva la actividad cafetera, asi evitar que desaparezca, es todo un
desafio ya que para lograr el objetivo de hacer cafés especiales era algo nuevo

y significaba empezar desde cero. (Anecafe, 2021)

En el 2018 el ganador de este concurso fue de la provincia de Pichincha,
el productor Henry Gaibor. En el siguiente periodo se llevé el premio al primer
lugar la provincia de Loja, por la productora Venezolinka, mientras que en el 2020
la Finca Hacienda La Florida ubicado en el cantén Zaragoza de la provincia de
Loja fue quien gand el concurso del afio mencionado. En el 2021 la provincia de
Pichincha a manos del productor Galo Morales obtuvieron la puntuacién mas alta

de todos los participantes para asi llevarse el primer lugar.

En el 2023, en Ecuador segun el concurso Taza Dorada Arabiga en las
provincias, Loja, Pichincha y Carchi se concentra la mejor produccion de este

café donde obtuvo el premio al primer lugar. (Primisas, 2023)

El cacao ecuatoriano tiene otras maneras de participar en concursos y
obtener reconocimiento, pero los derivados relacionados con este producto
agricola si lo poseen. El pais forma parte de la expo feria del chocolate donde se
mencionan las diferentes categorias para la participacion de sus productores,
ademas hace énfasis que dicho concurso busca posicionar a Ecuador como uno
de los principales exportadores de cacao a nivel mundial.

El Ministerio de Agricultura, Ganaderia, Acuacultura y Pesca
(MAGAP) y el Gobierno Provincial de Santo Domingo de los Tséachilas
organizan el Primer Encuentro de Productores Bolivarianos del Cacao
y la Feria de Cacao Nacional Fino de Aroma. El cacao fino de aroma
del Ecuador es reconocido a nivel mundial por su calidad, por lo que
la cita internacional tiene el propdsito de posicionar al pais como
principal exportador. La Asociacion Coordinadora Ecuatoriana de
Productores del Cacao Nacional Fino de Aroma (ACEPROCACAO)
se constituye como maxima organizacion en el pais, luego de tres

afios de gestidon. Entre sus acciones esta la union de los actores de
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este sector y trabajar para mantener el sitial que la nacién ostenta
como productora del mejor cacao. Galo Reyes, presidente de
ACEPROCAO, sefial6 que este encuentro contara con mas de 80

expositores. (Ministerio de Agricultura y Ganaderia, 2021, s.p)

Otra feria que se llevo en el afio 2023 menciona la categoria de los
ganadores por utilizar el cacao de diversas formas en chocolate, como lo plantea
el Plan Binacional de Desarrollo de la Regién Fronteriza (2023) que indica lo
siguiente:

Este prestigioso concurso, cuidadosamente coordinado por la
Sociedad Ecuatoriana de Catadores Profesionales, tiene como
principal objetivo reconocer y premiar a las barras de chocolate mas
sobresalientes producidas en nuestro pais. En esta edicion, mas de
200 barras de chocolate ecuatorianas fueron sometidas a una
rigurosa evaluacion a ciegas por un panel de 32 jueces expertos,
garantizando la total imparcialidad en la seleccion de los
galardonados. Las categorias en competencia abarcaron una amplia
gama de chocolates, incluyendo los chocolates con leche, chocolates

blancos y las innovadoras barras de emprendimiento. (s.p)

Ademas, es importante destacar que el Plan Binacional de Desarrollo de
la Region Fronteriza Ecuador-Pert, Capitulo Ecuador, establecid6 un valioso
convenio de apoyo interinstitucional con la Sociedad Ecuatoriana de Catadores
Profesionales. Este acuerdo tuvo como objetivo principal la cofinanciacién del
proyecto denominado “Fortalecimiento de la cadena de valor del cacao a través

del certamen Ecuador Chocolate Awards — 1128 Edicién”.

El café ecuatoriano al ser reconocido, no solo por su calidad como ya se
menciond anteriormente sino, por su variedad de cafés que se exporta, de todo
tipo lo que crea un atractivisimo perfil para el sector cafetero, el valor del café en
grano de tipo Robusta se cotiza en la Bolsa de Londres mientras que el café

Arabigo se cotiza en la Bolsa de New York. (Chango & Garcia, 2021)



Varios estudios arqueoldgicos han demostrado que Ecuador es cuna del
cacao, se dice que se encontraban restos de cacao enterrados por lo que se le

atribuye el reconocimiento al pais con 5 mil afios de nacimiento de cacao.

Cuando se levantaron las prohibiciones de comercializacion que los
espafoles habian puesto para quedarse con las ganancias, Guayaquil se
convirtio en el principal puerto comercializador de cacao. Fue hasta 1920 que el
auge del cacao en Ecuador se vio en rojos cuando un brote de enfermedad

decay6 el mercado exportador que se habia creado.

En Ecuador, el 80% de la produccion de cacao se concentra en las
provincias de Los Rios, Manabi, Esmeraldas, El Oro y Santa Elena. Mientras que
en la region sierra tenemos las provincias de Chimborazo, Bolivar, Cotopaxi,
Pichincha, Azuay, en la regién verde o conocida como amazdnica, se distribuye

a las provincias de Sucumbios, Orellana, Napo y Zamora Chinchipe.

Las exportaciones del sector agricola guardan una importante relacion
gue tiene con las variables macroecondmicas, una de esas es la generacion de
empleo, el aumento de la productividad, crecimiento en el PIB que esta
estrechamente relacionado con las exportaciones, el crecimiento econémico y el
desarrollo econémico también guarda relacion importante con las exportaciones
ya que fomenta su actividad a nivel mundial, y mejoran la economia de los paises

gue se dedican a la exportacién de bienes no petroleros.

El sector cafetero cultiva principalmente en las tierras altas de los Andes,
pero la produccién no se limita solo a las montafias. Ecuador produce café
principalmente en cuatro regiones, la Sierra es la Gnica region que se dedica
principalmente a la produccion de cafés de especialidad como Tipica, Caturra,
Bourbon, Tipica Mejorado e incluso SL-28. (Perfect Daily Grind, 2022)

El cacao es un producto embleméatico del Ecuador, caracterizado por sus
fragancias y sabores frutales y florales esto hizo que se vuelva un producto
famoso y se lo denominé cacao arriba. Este producto representa Unicamente el

5% de la produccion mundial de cacao, la ventaja que Ecuador tiene es grande
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por sus condiciones geograficas y su riqueza en recursos bioldgicos, es por estos

atributos que es productor por excelencia de Cacao Arriba, fino y de aroma.

El otro tipo de cacao que también Ecuador comercializa es el CCN-51
clonado de origen ecuatoriano que el 22 de junio del 2005 fue declarado,

mediante acuerdo ministerial, un bien de alta productividad.

Con esta declaratoria, el Ministerio de Agricultura brinda apoyo para
fomentar la produccion de este cacao, asi como su comercializacion y
exportacion. En 1965 Luego de varias investigaciones, el agronomo ambatefio
Homero Castro Zurita, logré en 1965 el denominado cacao clonal CCN-51 que
significa Coleccion Castro Naranjal. Distintos paises que buscan del Ecuador
para suministrarse de Cacaos Aromaticos y con notas de diversos sabores, al
mismo tiempo mercados que buscan de cacaos de no tan alta calidad para la
elaboracion de chocolates con sus respectivas formulas. La relacion existente
entre la participacion del Clon y el Cacao Nacional Fino en las exportaciones
ecuatorianas hasta el momento es de: 72% Cacao CCN-51 y 28% Cacao

Nacional. (Anecacao , 2023)

Es importante mencionar que Ecuador exporta cacao de 3 formas, que se
refieren a etapas distintas de elaboracién: Granos de cacao, Semielaborados y
Producto Terminado. Donde en granos o almendra significa que se encuentran
dentro de la mazorca del cacao y constituyen la materia prima para la elaboracién
de todo tipo de chocolates. En Ecuador existen sobre todo dos variedades de
cacao: Sabor Arriba y CCN51. Los semielaborados se refiere al cacao en una
etapa de industrializacion. Se separan las fases sélidas de las liquidas,
obteniendo productos que seran utilizados para la fabricacion de chocolates y
derivados. Por ultimo, los elaborados que se refiere al chocolate, que puede ser:
barras, tabletas, bombones, coberturas, blanco, en polvo, relleno, bafios y un sin
fin de manufacturas mas, obtenidos a partir de mezclas con otros productos o

frutos secos. (Anecacao , 2023)
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Para que Ecuador destaque en el mercado internacional con los
productos de calidad es necesario también saber como en su proceso de
elaboracién se origina un producto bastante destacado y participativo para otros
paises. Para el cultivo del cacao es imprescindible los suelos ricos en materia

organica, profundos, francos arcillosos, con buen drenaje y topografia regular.

La productividad de las parcelas del cacao depende fundamentalmente
de la calidad de suelo. Esta calidad se determina por las caracteristicas fisicas,

guimicas y biolégicas. (Cacao Mdvil, s.f)

El café por otro lado, de manera general para su correcto desarrollo
necesita para la productividad del cafetal comienza a determinarse por la calidad
del sitio donde se siembre el cafetal (condiciones de suelo y clima), y de acuerdo
al grado de adaptacion, potencialidad y estabilidad productiva de la variedad

utilizada (variedades de porte alto o porte bajo) (Lino, 2022)

Por lo que es interesante hacer un tema de estudio del comportamiento
de la exportacion del café y el cacao en los periodos mencionados con el valor
agregado para tener un conocimiento mas amplio teniendo en cuenta todos los
factores incluyendo la pandemia que desestabiliz6 en gran medida al sector
productivo y por consecuencia, a las exportaciones del pais. Y de esta forma,
realizar un analisis comparativo de las exportaciones del sector cacaotero y

cafetero para llegar a una conclusion del tema estudiado.

1.3 Formulacién del Problema:

Para el desarrollo de la presente investigacion, es importante garantizar

una respuesta apropiada a la siguiente pregunta:

¢, Qué situacion experimenté las exportaciones de café y cacao del
Ecuador en el periodo 2018 — 20217
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1.4 Objetivo General

Desarrollar un analisis comparativo de las exportaciones de café y cacao

en Ecuador, considerando los periodos 2018-2021.

1.5 Objetivos Especificos

e Desarrollar los fundamentos teoricos de la investigacion con relacion a las
exportaciones de café y cacao en Ecuador.

e Identificar las variaciones de las exportaciones de café y cacao de
Ecuador en el periodo 2018-2021.

e Explicar las tendencias de las exportaciones de café y cacao del Ecuador
en el periodo de estudio.

e Investigar las fortalezas, oportunidades, debilidades y amenazas de las

exportaciones del café y cacao del Ecuador en el periodo 2018 — 2021.

1.6 ldea a Defender

El analisis del comportamiento de las exportaciones del café y el cacao
del Ecuador durante el periodo 2018-2021, contribuira a mostrar las variaciones
econdmicas, realizar un andlisis comparativo y estadistico, asi como denotar las
tendencias de las exportaciones de dichos productos a partir de un informe

general.

1.7 Linea de Investigacion Institucional / Facultad.

La linea de investigacion de la Universidad Laica Vicente Rocafuerte de

Guayaquil es: Sociedad civil, derechos humanos y gestién de la comunicacion.

La linea de investigacion de la Facultad de Ciencias Sociales y Derecho

es: Sostenibilidad econémico-productiva y desarrollo de economias locales.
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CAPITULO I
MARCO REFERENCIAL

2.1Marco Teorico:
2.1.1 Antecedentes

2022. Andlisis estadistico exploratorio de las exportaciones del cacao y
café en el Ecuador durante la pandemia.
Autores: Jurado Meza Gianella Analiy Orozco Yanez Daysy Mirella

Institucién: Universidad Catolica Santiago de Guayaquil.

La investigacion de Meza y Orozco tuvo como objetivo determinar los
aspectos exploratorios sobre el impacto de las exportaciones del café y cacao

ecuatoriano durante la crisis sanitaria del periodo 2020 - 2021.

La metodologia utilizada es de enfoque cualitativo y no experimental el
cual permite obtener resultados desde la perspectiva del investigador, mediante
la lectura critica, seleccidn, organizacion y andlisis de la informacién se
analizaron los aspectos metodologicos que se llevaran a cabo en la
investigacion, las cuales se realizaran mediante la indagacién, observacion,

registro y definicion, con el fin de definir el tipo y disefio.

Como resultado de la investigacion se determino que la propagacion del
COVID 19 a escala mundial ocasioné impacto sobre la sociedad y la economia.
Desencadeno el cese de multiples actividades economicas, afectando mas a la
parte de comercio internacional, siendo uno de los sectores principales en ser
los més afectados. En el Ecuador el 70% de la produccion quedo paralizada, por

ende, se vieron afectadas las exportaciones petroleras y no petroleras.

De manera general se concluye que el COVID 19 realmente no afectd en
el comportamiento de las producciones para las exportaciones del café y del
cacao, su influencia tuvo como consecuencia la paralizacién de la mano de obra,

esto significd que las cosechas se tenian que retrasar, por ende, demostraron

14



gue la pandemia no tuvo alguna relacion directa con el tema de exportaciones

de ambos productos.

2021. Anélisis de las exportaciones de cacao tipo CCN51 en el Ecuador y
su contribucion en el producto interno bruto durante el periodo 2014-2018.
Autor: Lema Martinez Ericka Jahaira.

Institucion: Universidad Laica Vicente Rocafuerte de Guayaquil

La exportacion de cacao tipo CCN51 desempefia un importante papel en
la economia ecuatoriana. Conocer estas cifras es de vital relevancia, puesto que
se evidencia que su crecimiento y/o decrecimiento influyen notablemente en las
exportaciones no petroleras de la balanza comercial afectando de forma directa
a los ingresos en el PIB. En este sentido se plantea la presente investigacion con
el objetivo de analizar el comportamiento de las exportaciones de cacao CCN51

y de qué forma contribuy6 al PIB durante el periodo 2014-2018.

En el presente estudio se emplea una investigacion mixta de tipo
descriptivo, documental- bibliografico y correlacional. El enfoque de esta
investigacion es de categoria mixta, se utilizaran variables cualitativas y
cuantitativas. El aspecto cualitativo influye a través del analisis de los
documentos e informacion bibliografica para conformar un marco referencial y
conceptual pertinente con la finalidad de ayudar a la comprension del tema de

estudio.

Como técnica en el aspecto cualitativo se presentarda como base la
informacion documental proporcionada. El cacao CCN51 es el producto
agropecuario mas exportado en Ecuador después del banano y el café segun
fuentes del Banco Central del Ecuador. Como resultado descriptivo se analizé la
situacion del PIB en los afios de estudio, en el cual se puede mencionar que
existio un decrecimiento en el periodo 2014 — 2015 sin embargo a partir de 2016
ha ido en constante aumento. El valor mas alto registrado en el periodo estudiado

fue en 2018 donde se generaron 107,562 mil millones de ddlares.
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2022. Andlisis del comportamiento de las principales exportaciones
primarias e industrializadas en Ecuador.
Autores: Avila Cruz Kevin Alexander e Intriago Bravo Kenneth Esney

Institucién: Universidad Laica Vicente Rocafuerte de Guayaquil

En el Ecuador el comercio exterior, a través del tiempo se ha venido
caracterizando por la calidad de sus productos primarios e industrializados; en
los ultimos afios las exportaciones se han venido afianzando y colocandose en
un mejor posicionamiento en los mercados extranjeros, los productos primarios
no petroleros (camarén, pescado, cacao, café, banano y platano) han venido
teniendo un maravilloso comportamiento al igual que los industrializados
(madera, productos mineros, enlatados de pescado y flores) ha comparacién de
sus principales competidores a nivel global, de ahi nace laimportancia de realizar
un andlisis del comportamiento de las exportaciones no petroleras e
industrializadas, de como ha venido ayudando las normas y acuerdo de las

exportaciones al Ecuador.

La investigacion tuvo como objetivo analizar el comportamiento y la
variacion que tienen estas exportaciones. El método empleado es el mixto, que
permite mostrar la variacion de los productos a medida que pasa el tiempo. Lo
gue nos lleva a concluir que las exportaciones de los productos primarios e
industrializados no petroleros llevaron un papel significativo dentro del &mbito de
las exportaciones en el Ecuador, ademas estos productos apuntan hacia la
transformacién y destino con el Unico propdsito de crecer y expandirse, dando
un producto con los mayores estandares de calidad y a la alta concentracién de

la actividad econdmica en el sector del comercio exterior.

El enfoque que se desarrollara es de caracter mixto en el cual estaran
integrados por las estadisticas anuales del crecimiento o disminucion de estos al
igual de las variaciones que se han venido nada en los ultimos datos por distintos
factores entre los mas destacados estan el COVID — 19 y sera cualitativa ya que
mediante los resultados de la entrevista lograremos entender mejor del tema en

general.
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2021. Incidencia de la pandemia COVID-19 en las empresas exportadoras
cacaoteras del Ecuador.
Autores: Moncayo Quiroz, Tito Gabriel

Institucién: Universidad Catolica De Santiago de Guayaquil

Tiene como propaosito analizar la incidencia de la pandemia COVID-19 en
las exportadoras cacaoteras del Ecuador, durante el afio 2020 con relacién a
afios anteriores, mediante herramientas de investigacion como fichas de
observacion, entrevistas y encuestas. La poblacion de estudio para las fichas de
observacion y las entrevistas fue de 15 exportadoras cacaoteras y para las
encuestas la poblacion fue de 1680 personas, de la cual se tom6 una muestra
de 313 personas. Estas herramientas fueron aplicadas en las provincias de

Guayas y Los Rios.

A través de una metodologia cualitativa se realizO una revision
bibliografica y analisis de datos, para determinar los efectos de la pandemia
sobre las empresas exportadoras cacaoteras del Ecuador. Finalmente, los
hallazgos mas relevantes fueron que el mercado de cacao en el Ecuador no vio
afectada su estructura econdmica, ya que durante el afio 2020 las exportaciones
de cacao en el Ecuador se mantuvieron estables por el contrato firmado previo
a la pandemia. Sin embargo, para el afio 2021 se pudo determinar que ha

disminuido la demanda de cacao en el exterior.

2.2.2 Teorias econdmicas relacionadas con el estudio
Teoria de la ventaja comparativa

Lema. E (2021) indica que:
La teoria de la ventaja comparativa es propuesta por el economista
David Ricardo (Reino Unido, 1772 — 1823). Esta teoria de la ventaja
comparativa hace referencia no sélo a exportar aquel bien en el que
un pais es mas productivo, sino también llama a especializarse y
exportar aquellos bienes o sectores que son mas productivos con

respecto a otros de forma interna. Es decir, teniendo en cuenta las

17


https://economipedia.com/historia/biografia/david-ricardo.html

caracteristicas del pais. Se trata entonces de la idea basica de que
los paises eligen especializarse para poder comerciar en actividades
donde tiene cierta ventaja. Es decir, en lugar de producir lo que hacen
mejor de forma absoluta, producen lo que hacen mejor de forma
relativa. Por lo tanto, la diferencia con la teoria de la ventaja absoluta
radica en que no se produce lo que al pais le cuesta menos, sino aquel
con menores costes comparativos. Segun la teoria de la ventaja
comparativa, dicha ventaja procedera del coste de oportunidad al que

se enfrente en la producciéon de cada bien. (p.15)

El Modelo Ricardiano de comercio internacional constituyd un referente
para pensar sobre las razones por las que se produce el comercio y sobre los
efectos del mismo sobre el bienestar nacional; sin embargo, reducia al comercio
internacional a las diferencias entre paises basicamente. El modelo hace una
abstraccion de amplios efectos del comercio internacional sobre la distribucién
de la renta dentro de cada pais, no otorga ningun papel a las diferencias de
recursos entre paises como causa del comercio, finalmente ignora el posible
papel de las economias de escala como causa del comercio, situacion que no
se observa en el mundo real, lo que lo hace ineficaz para explicar los grandes
flujos comerciales entre naciones aparentemente similares. La idea errénea de
gue un pais solo puede ser competitivo si puede superar la productividad de otros
paises comparada con el extranjero, no es suficiente para asegurar que un pais

exportara los productos de dicha industria. (Moreno et al., 2016)
Nueva teoria del comercio internacional

La Nueva Teoria del Comercio Internacional (NTCI) nace a finales de los
setenta, a diferencia de la Teoria Clasica del Comercio Internacional (TCCI)-, se
encuentra sustentada en dos postulados: comercio internacional vy
organizaciones industriales. Sus principales representantes son: Brander
Spencer, Paul Krugman y A. Dixit; autores que desarrollaron un planteamiento
tedrico sobre la base de la existencia de las fallas del mercado. Esta nueva teoria
nos dice que este puede originarse no soOlo por la existencia de ventajas
comparativas, sino también por la presencia de economias de escala en la

produccion (la segunda razén). A partir de estas explicaciones, cada uno de
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estos enfoques analiza el impacto del comercio sobre el bienestar de los
individuos, de los sectores de la economia y de la sociedad en su conjunto, y
plantean distintas medidas de politica comercial. En términos tedricos, este
enfoque supone una estructura de mercado de competencia imperfecta
compatible con la presencia de economias a escala. Se detalla también que esta
teoria nueva surge al combinar el analisis tradicional del comercio con los
desarrollos tedricos de la organizacion industrial de los afios setenta (Sanchez,
2020)

Modelo de Heckscher-Ohlin

Gonzalez. R (2011) expone que:
Este modelo es conocido por el funcionamiento de flujos del comercio
exterior e internacional, asume las teorias propuestas por David
Ricardo, donde da una explicacion sobre la teoria de la ventaja

comparativa.

Fue formulado en el afio 1933 por el economista de origen sueco Bertil
Ohlin. Aunque Eli Heckscher, maestro de Ohlin, formul6é un teorema
inicial en 1919. Por lo tanto, Hecksher - Ohlin afirma que un pais que
es abundante en capital exportara el bien intensivo en capital. De igual
manera, el pais que es abundante en mano de obra exportara el bien
intensivo en mano de obra. Cada pais exporta ese bien que produce
relativamente mejor que el otro pais. En este modelo, la ventaja de un
pais en la produccion surge Unicamente de su abundancia relativa de

factores.

El modelo de Heckscher-Ohlin sostiene que aquellas diferencias a
nivel internacional en la dotacion de factores (trabajo, habilidades,
capital fisico, y tierra), por esa misma razén, crean diferentes ventajas

comparativas.

Pues debemos tener en cuenta que los paises tienen distinta
abundancia relativa de estos factores de produccion mencionados. De
la misma forma que es importante tener en cuenta que los procesos

productivos usan estos factores de produccion con diferentes
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intensidades relativas. En mercados de competencia imperfecta las
empresas fijan a veces un precio diferente entre los productos
exportados y los vendidos en el mercado nacional, denominandose a
dicha practica discriminacion internacional de precios, siendo la forma
mas usual el dumping, practica en la que una empresa establece un
precio inferior para los bienes exportados que, para los mismos bienes

nacionales, pudiendo dar lugar a comercio internacional. (p.6)

Es asi como los suecos Heckscher — Ohlin explicaron su teoria del
comercio: los paises tienden a exportar los bienes que son intensivos en los
factores que estdn abundantemente dotados. Debido a que los cambios de los
precios relativos de los bienes tienen fuertes efectos sobre las ganancias
relativas de los recursos, y dado que el comercio cambia los precios relativos, el
comercio internacional tiene fuertes efectos sobre la distribucion de la renta.
(Moreno et al., 2016)

Modelos de dumping reciproco

Gonzalez. R (2011) aporta que:
J. A. Brander y P. Krugman (1983) desarrollan un modelo en el que la
rivalidad de firmas oligopolistas es una causa alternativa del comercio
internacional. Se supone la existencia de dos monopolios, uno en
cada pais, cada uno de los cuales produce el mismo bien, con los
Mismos costes y con consumidores iguales en sus preferencias. Hay
costes de transportes entre los dos mercados de forma que si las dos
empresas establecen el mismo precio no habria comercio. La
posibilidad del dumping puede hacer surgir el comercio. La empresa
monopolista de cada pais limitara la cantidad a vender en su mercado
nacional si sabe que al intentar vender mas es a costa de reducir el
precio de su venta nacional y el efecto seria reducir los beneficios. En
cambio, si la empresa monopolista de cada pais vende su unidad
adicional en el otro mercado a un precio menor, que, en el mercado
doméstico, obtiene un ingreso en ese mercado que se afadiria al que
seguiria obteniendo en el propio. Por tanto, cada empresa tiene un

incentivo en exportar vendiendo unidades nuevas a un precio menor
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gue en el mercado nacional, siendo causa de un comercio
internacional del mismo producto, conociéndose esta situacion como

dumping reciproco. (p.11)

Vera. M (2018) Afirma que:

Este se da cuando las empresas monopolistas que existe en cada
pais, establece limitaciones a la cantidad a vender en el mercado
nacional, sabiendo que si vende mas seria a costa de minimizar el
precio de su venta local y por consecuencia tendria el efecto de
reduccion de beneficios, a diferencia si la empresa monopolista de
cada pais realiza su venta de unidad adicional en un mercado
diferente a un precio menor, que el mercado doméstico, tendria como
resultado un ingreso en dicho mercado que por consiguiente se

afiadiria al que estaria obteniendo en el propio. (p. 7)

Una vez revisadas las diferentes teorias relacionadas con el presente
trabajo de investigacion se ha seleccionado la teoria de la ventaja comparativa
como base del presente estudio porque busca analizar como los paises pueden
especializarse en la produccion y exportacién de estos bienes con un producto
de mejor calidad o un tipo especifico, cuya finalidad es reducir los costos de
produccion y maximizar su eficiencia. Sumando a esta eleccion, la ventaja
comparativa que Ecuador tiene con la riqueza natural y su aporte significativo ya
gue permiten que los sistemas de produccion se adapten correctamente y se
desarrollen fortaleciendo la calidad del producto. Este producto primario juega
en el mercado mundial debido a sus propiedades organolépticas que tienen, y el
cumplimiento de los estandares nutricionales de los consumidores. (Morocho
et al., 2023)

2.1.3 Algunas definiciones importantes para la investigacién

Exportacion

Una exportacion es basicamente todo bien y/o servicio legitimo que el pais

productor o emisor (el exportador) envie como mercancia a un tercero
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(importador), para su compra o utilizacion. Son el conjunto de bienes y servicios

vendidos por un pais en territorio extranjero para su utilizacion. (Montes, 2016)

Balanza comercial

La balanza comercial es el registro de las importaciones y exportaciones
gue lleva a cabo un pais en un periodo determinado, donde por medio de la
disimilitud de estas transacciones se podra determinar si la nacién en cuestion
estd en una situacién de déficit, cuando las importaciones superan a las
exportaciones; o de superdvit, cuando las exportaciones son mayores que las
importaciones, indicando cuan alejado esta el comercio de bienes de

Importaciones y exportaciones. (Aguilar et al., 2020)

Produccién agricola

La produccién agricola es el resultado de la explotacién de la tierra para
obtener bienes, principalmente, alimentos como cereales y diversos tipos de
vegetales, para conseguir, sobre todo, bienes comestibles para el consumo
humano, aunque una parte puede destinarse a alguna industria que le aporte un

valor agregado. (Westreicher, 2020)

Sector primario

El sector primario incluye todas las actividades econdmicas dedicadas a
la explotacién de recursos naturales, obteniendo a cambio materias primas.
Estas se destinan al consumo humano directo o a su transformacion por parte

del sector secundario. (Caballero, 2020)

Comercio internacional

El comercio internacional es aquella actividad econémica que se refiere al
intercambio de bienes y servicios entre todos los paises del mundo. Implica la
compra, venta o intercambio de bienes y servicios en diferentes divisas y formas

de pago. (Lopez, 2018)
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Crecimiento econdmico

El crecimiento econdmico es la evolucion positiva de los estandares de
vida de un territorio, habitualmente paises, medidos en términos de la capacidad
productiva de su economia y de su renta. La definicibn mas estricta de
crecimiento econdmico es la que indica que se produce un aumento en términos
de renta o de los bienes y servicios que la economia de un territorio produce en

un tiempo determinado generalmente medido en afios. (Galan, 2020)

Desarrollo Econémico

El desarrollo econémico se puede definir como la capacidad que tienen
los paises o regiones de producir y obtener riqueza. El desarrollo estéa ligado al
sustento y la expansion econémica de modo tal que garantice el bienestar, se
mantenga la prosperidad y satisfaga las necesidades personales o sociales de

las personas. (Equipo editorial, Etecé, 2021)

2.2 Marco Legal:

Las leyes que hablan sobre las exportaciones de cualquier bien o servicio,
donde se promueven el comercio exterior y protegen los beneficios de los
ciudadanos son varias, en relaciéon al trabajo de investigacion presente se las

expondra de manera detallada a continuacion.

2.2.1. Constitucion de la Republica del Ecuador (2008)

La constitucion de la Republica del Ecuador es una de las legislaciones
fundamentales que tiene el pais, indica la importancia que tiene el comercio
exterior y su relacion favorable al crecimiento econémico, a continuacion, se

presentan los siguientes articulos:

Art. 275.- Indica que el régimen de desarrollo es el conjunto
organizado, sostenible y dinamico de los sistemas econdmicos,

politicos, socio-culturales y ambientales, que garantizan la realizacion
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del buen vivir, del sumak kawsay. (Constitucion de la Republica del
Ecuador., 2008, p. 89)

Art. 306.- El Estado promoverd las exportaciones ambientalmente
responsables, con preferencia de aquellas que generen mayor
empleo y valor agregado, y en particular las exportaciones de los
pequefios y medianos productores y del sector artesanal.
(Constitucion de la Republica del Ecuador., 2008, p. 96)

Art. 410.- El Estado brindara a los agricultores y a las comunidades
rurales apoyo para la conservacion y restauracion de los suelos, asi
como para el desarrollo de préacticas agricolas que los protejan y
promuevan la soberania alimentaria. (Constitucion de la Republica del
Ecuador., 2008, p. 123)

Art. 416.- Las relaciones del Ecuador con la comunidad internacional
responderan a los intereses del pueblo ecuatoriano, al que le rendiran

cuenta sus responsables y ejecutores, y en consecuencia:

Clausula 12. Fomenta un nuevo sistema de comercio e inversion entre
los Estados que se sustente en la justicia, la solidaridad, la
complementariedad, la creacibn de mecanismos de control
internacional a las corporaciones multinacionales y el establecimiento
de un sistema financiero internacional, justo, transparente y equitativo.
(Constitucién de la Republica del Ecuador., 2008, p. 125)

2.2.2. Plan Nacional De Desarrollo. - Plan de Creaci6on de
Oportunidades 2021-2025.

El Plan Nacional de Desarrollo que Ecuador tiene actualmente es
denominado, Plan de Creacion de Oportunidades 2021-2025, fue
guiado por la Secretaria de Planificacion compuesto por 5 ejes, social,
economico, seguridad integral, transicion econdémica y el eje
institucional y cuenta con 16 objetivos distribuidos en cada eje

mencionado anteriormente.
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El objetivo alineado al presente trabajo de investigacion es el nimero
2, menciona impulsar un sistema economico con reglas claras que
fomenten el comercio exterior, turismo, atraccion de inversores y
modernizacién del sistema financiero nacional. ElI Plan Creando

Oportunidades indica la importancia del comercio internacional.

Es asi, que surge el comercio internacional como una herramienta
fundamental para el crecimiento econémico de toda economia. Con
esto se logra que los paises estén interconectados y se masifica la
produccion de bienesy servicios de aquellos en los que una economia
posee una mayor ventaja. Entre los efectos positivos de la apertura
comercial se cuentan de aumentos de competitividad, productividad e
innovacion; la reduccién de precios y costos de produccién; una
mayor optimizacion de recursos; y, mejoras en bienestar y calidad de
vida. En nuestra nacion los sectores altamente productivos
generalmente estan orientados a la exportacion de productos
primarios con baja agregacién de valor. (Plan De Creacion De
Oportunidades, 2021, p.45)

2.2.3 Ministerio de Agricultura, Ganaderiay Pesca

Art 7.- La Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento de la Calidad del
AGROCALIDAD, es la Autoridad Nacional Competente responsable
del control de los procesos de certificacién de productos organicos de
origen agropecuario incluido la acuacultura y del control de los actores
de la cadena de produccion organica en el Ecuador, como
productores, procesadores, comercializadores, importadores,
exportadores, inspectores organicos y agencias certificadoras de
productos organicos. (Ministerio de Agricultura Ganaderia y Pesca,
2013, p.13)

25



Art 89.- De los principios del envase, transporte y almacenamiento:
a) Se debe evitar al maximo el transporte y almacenamiento en forma
conjunta de productos organicos y convencionales.

b) Garantizar la identificacion de los productos organicos a lo largo de
la cadena de transporte y almacenamiento.

c) Impedir cualquier tipo de contaminacion por agentes externos o
internos inherentes al medio de transporté y almacenamiento.

d) Se deben evitar tratamientos con productos prohibidos en los
medios de transporte y almacenamiento destinados a los productos
organicos;

e) El empaque de todo producto organico, a mas de lo prescrito en
las leyes afines del pais, debera utilizar materiales preferiblemente
biodegradables o reciclables. En ningun caso se podra usar los que
hayan contenido productos de agricultura convencional o hayan sido
destinados a otros usos.

f) Las zonas de almacenamiento y recipientes empleados para el
transporte de productos organicos deberan limpiarse con métodos y
materiales permitidos en la produccién organica. Se deberan tomar
medidas para evitar la posible contaminacién por cualquier plaguicida
u otro tratamiento no enumerado en el Anexo VIII antes de emplear
una zona de almacenamiento o0 recipiente que no esté dedicado
exclusivamente a productos organicos (Ministerio de Agricultura
Ganaderia y Pesca, 2013, p.106)

Art 93. - De las exportaciones de productos organicos

a) Las empresas exportadoras de productos organicos,
transformados o no, podran exportar productos con denominacion
organica, ecoldgica o biolégica uUnicamente cuando ademas de
cumplir con lo establecido en el presente Instructivo y en las
legislaciones correspondientes, cuenten con un certificado vigente,
otorgado por un organismo de certificacién acreditado en el pais y
registrado por la Autoridad Nacional Competente.

b) Los lotes exportados deberan estar acompafiados del certificado

de transaccion, en el cual el exportador figure como responsable de
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la transaccion, debidamente firmado por el Organismo de Certificacion
registrado que le haya controlado.

c) Si el mercado de destino exige la existencia de un documento
equivalente al certificado de transaccién, éste podra reemplazar el
documento mencionado en el literal anterior.

d) El exportador debe presentar evidencias documentales del origen
de los productos organicos. Asimismo, debera asegurar que, en el
almacenamiento, transporte y embarque, los productos organicos
estén debidamente separados de productos que no cumplen con el
presente Instructivo, de tal forma que imposibilite la mezcla o
contaminacion de los productos organicos.

e) La Autoridad Nacional Competente, emitird el certificado
fitosanitario de Exportacion de Productos Orgéanicos, Unicamente a
aquellos operadores cuyo certificado de registro P.O.A. este vigente y
conste en la lista oficial de Operadores Organicos; ademas, debera
presentar en los puestos de control de Agrocalidad: fotocopia de los
certificados de Registro de cada uno de los proveedores, del envi6 de

referencia. (Ministerio de Agricultura Ganaderia y Pesca, 2013)

Art 120.- De la Responsabilidad del Comercializador y/o Exportador
La responsabilidad del comercializador y/o exportador recae desde el
momento en que recibe el producto organico, siendo su obligacion
establecer las pruebas necesarias para que el producto a
comercializarse (mercado interno o externo), no contenga residuos de
plaguicidas. (Ministerio de Agricultura Ganaderia y Pesca, 2013,
p.146)

2.2.4 Codigo Organico de la Produccion, Comercio e Inversiones
(COPCI)

El Codigo Organico de la Produccién, Comercio e inversiones, fue
publicado el 29 de diciembre del 2010 y la ultima modificacion realizada fue en

el 2018, tiene como objetivo primordial establecer normativa sobre los procesos
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corrector de distribucion, impulso sobre las areas de produccion, intercambio

comercial entre otras.

Art.2.- Actividad Productiva. - Se considerara actividad productiva al
proceso mediante el cual la actividad humana transforma insumos en
bienes y servicios licitos, socialmente necesarios y ambientalmente
sustentables, incluyendo actividades comerciales y otras que generen
valor agregado. (Codigo Organico de la Produccién, Comercio e

Inversiones, 2019)

Art. 4.- Fines. - La presente legislacion tiene, como principales, los

siguientes fines:

Inciso a. Transformar la Matriz Productiva, para que esta sea de
mayor valor agregado, potenciadora de servicios, basada en el
conocimiento y la innovacion; asi como ambientalmente sostenible y
ecoeficiente (Cdodigo Organico de la Produccion, Comercio e
Inversiones, 2019, p.4)

Inciso g. Incentivar y regular todas las formas de inversién privada en
actividades productivas y de servicios, socialmente deseables y
ambientalmente aceptables; (Cédigo Organico de la Produccion,

Comercio e Inversiones, 2019, p.4)

Inciso h. Regular la inversion productiva en sectores estratégicos de
la economia, de acuerdo al Plan Nacional de Desarrollo; (Cddigo

Organico de la Produccién, Comercio e Inversiones, 2019, p.4)

Art. 5 Rol del Estado. - El Estado fomentara el desarrollo productivo
y la transformacién de la matriz productiva, mediante la determinacion
de politicas y la definicibn e implementacién de instrumentos e
incentivos, que permitan dejar atras el patron de especializacidon
dependiente de productos primarios de bajo valor agregado. (Cédigo

Organico de la Produccién, Comercio e Inversiones, 2019, p.5)
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2.2.5 Convenio Internacional del Cacao

El convenio internacional del Cacao realizado por las Naciones Unidas,
tiene finalidades importantes, tal como la promulgacién de las exportaciones de

este producto primario, realza su importancia y sus derivados.

Art. 1 .- Objetivos Con el fin de reforzar el sector cacaotero mundial,
de apoyar su desarrollo sostenible y de aumentar los beneficios para
todas las partes interesadas, los objetivos del Séptimo Convenio
Internacional del Cacao son los siguientes: a) Promover la
cooperacion internacional en la economia mundial del cacao; b)
Facilitar un marco apropiado para el debate de todos los temas
relacionados con el cacao entre los gobiernos y con el sector privado;
Fomentar una economia cacaotera sostenible en términos
economicos, sociales y medioambientales; Promover y fomentar el
consumo de chocolate y productos del cacao con objeto de aumentar
la demanda de cacao, entre otras cosas mediante la promocion de los
atributos positivos del cacao, incluidos los beneficios para la salud, en
estrecha cooperacién con el sector privado; Alentar a los Miembros a
promover la calidad del cacao y a desarrollar procedimientos
apropiados de seguridad alimentaria en el sector cacaotero;

(Convenio Internacional del Cacao, 2010)

2.2.6 Normativa General Para Promover y Regular La Produccion

Organica Ecoldgica - Biolégica en el Ecuador. - Acuerdo Ministerial N° 299.

Art. 2 Finalidad. - La finalidad de esta Normativa elevar la
competitividad del sector agropecuario, incluido la acuacultura,
proteger la salud de los consumidores, preservar el dinamismo vital
del ambiente y mejorar la calidad de vida de los actores de la cadena
productiva de productos organicos a través de la investigacion, la
transferencia de tecnologia y la capacitacion para el desarrollo de la
agricultura organica. (Normativa General Para Promover y Regular La

Produccion Organica Ecoldgica - Bioldgica en el Ecuador, 2013, p.12)
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Art. 92.- Comercializacion Nacional. - Todos los lotes comercializados
en el mercado nacional deben ser acompafados por registros que
demuestren claramente su origen y volumen comercializado. Los
organismos de certificacion en funcion del riesgo del cultivo deberén
verificar la idoneidad de los registros a periodos determinados.
(Normativa General Para Promover y Regular La Produccion
Organica Ecoldgica - Biologica en el Ecuador, 2013, p.108)

Art. 93. - exportaciones de productos organicos. - Las empresas
exportadoras de productos organicos, transformados o no, podran
exportar productos con denominacion organica, ecoldgica o biologica
Unicamente cuando ademas de cumplir con lo establecido en el
presente Instructivo y en las legislaciones correspondientes, cuenten
con un certificado vigente, otorgado por un organismo de certificacion
acreditado en el pais y registrado por la Autoridad Nacional
Competente. El exportador debe presentar evidencias documentales
del origen de los productos organicos. (Normativa General Para
Promover y Regular La Produccién Organica Ecoldgica - Bioldgica en
el Ecuador, 2013, p.109)

2.4 Proceso de produccioén del café

El proceso de elaboracion de café es bastante meticuloso, se requiere de
cuidado y mucha dedicacion. Cabe recalcar que hay procesos de produccion
diferentes para asi poder sacar el tipo de café que se desea obtener para su
respectiva comercializacion. De manera general, se detallard en pasos el

proceso de elaboracién del café segun Venegas et. al. (2018):

1. Germinador: Es necesario que la semilla se encuentre lista 8
meses antes de poder sembrarla, usando productos de facil
acceso para ayudarla en el proceso germinativo.

2. Siembra: Una vez sembrada la semilla, empieza su proceso
de germinacion 45-50 dias después en este estado se le llama,

fosforo, posterior a esto 15 dias después empieza a salir las
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raices y se le denomina chalopas, una vez asi son trasladas en
bolsas negras para protegerlas del sol y lluvia, quedan asi por
150 a 180 dias. Luego son trasladados los arboles para su

plantacion.

3. Almacigo: este proceso es mencionado en el paso anterior ya
gue su finalidad es proteger la planta de sol y lluvia.

4. Fertilizacién: etapa donde se hace la instalacion respectiva,
se establece y comienza el crecimiento adecuadamente. Aqui
se hace uso de productos de control de plagas, subproductos
para el manejo del cultivo.

5. Manejo de enfermedades: este paso es importante conocerlo
ya que aqui se hace un control de las diferentes practicas
oportunidad y adecuadas de cultivo, para que el café se
encuentre sin problemas libre de enfermedades y sobre todo el
uso de productos no sea dafino para el medio ambiente.

6. Floracion: Se da la floracion del café en los 540-600. Entre los
dias 240y 270 ya empieza a brotar el fruto del café.

7. Recoleccion: en este paso, solo se recoge el grano maduro,

por sus recolectores ubicados en laderas manualmente.
Cosecha: Solo se colecta el fruto maduro.
Despulpar: Las maquinarias usadas comunmente como es la
despulpadora, en este proceso se selecciona al grano por
tamafo y peso, y usan para quitar la cereza del grano aqui el
agua juega un papel importante.

10.Fermentacion: Este proceso dura entre 18 a 24 horas, en
tanques grandes de agua, su objetivo es que la capa viscosa
se descomponga.

11.Lavado: aqui se tiene que eliminar el mucilago o la capa
viscosa que con anterioridad se creo.

12.Remocién del mucilago: su objetivo es hacer que el
pergamino se descomponga, esta duracion tiene entre 18 a 30,

aqui se toma en cuenta el clima.
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13.Secado: Este proceso se lo hace al aire, directo al sol en otras
ocasiones hay fincas que usan hornos, carb6n o madera.

14.Trilla: En este paso se elimina el pergamino, se deja
Gnicamente el grano en color verde listo para ser clasificado

por peso y tamano.

2.5 Proceso de produccioén del cacao

El cacao o cacaotero, cientificamente denominado “Theobroma cacao” es
una planta de tierras célidas y humedas, que dada a su importancia se ha
caracterizado por ser un factor de influencia importante en la organizacion social
de practicamente en todas las culturas que lo han domesticado. La planta de
cacao es una caulifera y semi-caducifola que alcanza una altura de 4 a 5 metros.
Tiene pequenfas flores rosadas que se forman en el tronco y en las ramas mas
viejas. Otro aspecto caracteristico es que las semillas de cacao poseen un sabor
amargo, ya que contienen una gran cantidad de grasa conocida como manteca
de cacao. Andrade (2023). Asi mismo explica detalladamente el proceso de

produccion del cacao:

1. Cultivo y preparacion de las semillas en el vivero: Por las
caracteristicas de la calidad que se pretende las semillas de las
plantas de cacao se siembran dentro de bolsas negras las cuales
contiene tierra con una preparacion especial para el crecimiento y
desarrollo de las plantulas que en el futuro deben ser trasplantadas
cuando poseen un tamafo determinado.

2. Preparacién del terreno: Se procede a preparar el terreno, para
lo cual se limpia de toda maleza y de cualquier elemento que pueda
poner en peligro la viabilidad de las plantulas. Se debe tumbar y picar
la vegetacion para eliminar de forma especial lo arboles pequerfios y
poder los arboles de sombra temporal mas grandes que forman parte
del sistema agroforestal.

3. Construccion de drenajes: Para el crecimiento y desarrollo de
plantas saludables es fundamental la construccion de drenajes en las

zonas donde no exista buena filtracién de los suelos o se dificulte la
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salida del agua. El exceso de humedad ocasiona problemas para la
supervivencia de la plantacion y coadyuva a diseminar multiples
enfermedades que pueden atacar a las plantas.

4. Trazado y estaquillado del terreno: Esto se refiere a la
distribucion espacial del terreno para determinar los lugares en donde
se sembrara cada planta de cacao y de su sombra. Para el
estaquillado se necesitan muchas estacas para marcar los lugares
donde va cada planta.

5. Hoyado y siembra: Para la actividad de hoyado se recomienda
gue se haga al menos dos o tres semanas antes de la siembra.
Adicionalmente, al momento de establecer el cacao, ya debe haber
sido establecido la sombra temporal, que se estima seis meses de
anterioridad. Al realizar el trasplante del vivero al terreno se debe
colocar 150 g de abono o fertilizante organico para promover el
desarrollo de la plantacion.

6. Poda inicial de las plantas: Esta actividad consiste en eliminar
de las plantas aquellas hojas, ramas y demas formaciones que atente
contra la estabilidad de la misma.

7. Despunte: Se efectla esta tarea aproximadamente a los 6 meses
de la siembra del cacao, cuando la planta mide entre 70cmy 1 m. Se
utiliza la tijera de podar para eliminar la punta de la rama principal para
estimular la formacion de ramas secundarias.

8. Poda de formacién: Al cabo de 6 meses después del despunte,
la planta cuenta con varias ramas secundarias en pleno crecimiento
en diversas direcciones. Para realizar la poda se seleccionan de 3 a
4 ramas verticales y equidistantes, las cuales son las que se
mantienen para que el arbol adopte la mejor forma, tratando de emular
la postura del molinillo o verticilo de las plantas de semillas.

9. Poda de mantenimiento: Se realiza la poda de mantenimiento
cada seis meses, inmediatamente después de la época de mayor
cosecha para promover la formacion de follaje nuevo y bien
distribuido, ramas verticales, balanceadas y que ocupen el espacio

gue le corresponde.
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10. Poda sanitaria: Consiste en desechar los frutos enfermos y las
partes de la planta que haya sido afectada por las plagas y
enfermedades propias del cacao. Las ramas y hojas deterioradas o
enfermas se deben eliminar cuando sean detectadas.

11. Fertilizacion: Se les suministra a las plantas de cacao los
nutrientes necesarios para su crecimiento y desarrollo. Estas
sustancias que deben ser organica, trabajan de forma activa en el
metabolismo de la especie y cumple funciones como componentes de
las estructuras bioldgicas, activan reacciones bioquimicas en las
plantas y ayudan en la osmorregulacion.

12. Riego: Para que las plantas tengan un buen crecimiento, es
importante mantener la humedad adecuada, por eso recomendamos
regar todos los dias por la mafiana antes que salga el sol.

13. Control de maleza: Es recomendable que se realice la desyerba
cada 8 dias, después del riego para facilitar el arranque de la maleza.

14. Regulacién de sombra: La regulacion de sombra consiste en
quitar poco a poco las hojas de la ramada con el objetivo de que las
plantas reciban mas luz del sol, continten creciendo, se pongan mas
fuerte y empiecen a adaptarse al lugar donde creceran y viviran. Esto
se realiza un mes antes del establecimiento de la plantacion.

15. Manejo de plagas y enfermedades: Una de las condiciones
necesaria para la salud